Mousse con pomodorini secchi
Per 4 fette di pane a fette
100g di Philadelphia
35g circa di pomodorini secchi sott’olio

1/3 di spicchio d’aglio

.

3-4 foglie di menta fresca o basilico

1/2cucchiaio di origano

PROCEDIMENTO:

Inserite nel vaso del frullatore,i pomodorini,tritarli finissimi,il philadelphia,l’aglio,il basilici,la menta e l’origano e azionate,man mano aggiungete un po’(pochissimo)olio fino a quando non otterrete una consistenza di una mousse.

